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Si & concluso a Scalea il
quinto campionato nazio-
nale di Pizza piccante. As-
segntati premi ai primi tre
classificati di ogni catego-
ria. Nella due giorni dedica-
ta interamente alla pietan-
za pill conosciuta e apprez-
zata al mondo un trionfo di
sapori e colori hanno fatto
da corollario ad una mani-
festazione apprezzata an-
che dai non addetti ai lavo-
ri. Organizzata dall’Asso-
ciazione pizzerie italiane, in
collaborazione con la rivi-
sta Real pizza, I'’Accademia
italiana del peperoncino,

Gara su dnque categorie. | partecipanti provenienti da tutt'ftalia hanno concorso per i primi tre posti

| premiati al campionato della pizza piccante

sotto l'alto patrocinio del-
I'assessorato regionale al
Turismo, del comune di
Scalea e con la partecipa-
zione della locale Pro loco
nella persona del presiden-
te Giovanni le Rose, la ma-
nifestazione ha vissuto vari
momenti d’intrattenimen-
to e gara vera e propria.
Cinque i titoli in palio.
Campione nazionale di piz-
za classica piccante, pizza
in teglia, pizza piu larga,
campione nazionale di ve-
locita e free style a squadre.

I premi sono andati ai primi
tre classificati per ogni ca-
tegoria con prestigiosi rico-
noscimenti. In pity, il Npovo
Diogene ha offerto loro in
omaggio due volumi della
storia su Scalea. Molti gli
iscritti alla gara. Centocin-
que pizzaioli provenienti da
tutt’Italia e dall’estero. Qua-
lificata anche la giuria:
quella della cottura, del gu-
sto, della critica e tecnica. I
componenti in parte gior-
nalisti qualificati, professio-

nisti del settore, presidenti .

di associazioni collaterali e
rappresentanti sia degli en-
ti locali che delle categorie
interessate al torneo hanno
assegnato i riconoscimenti,
dopo una gara all‘ultimo
spicchio. Ma andiamo con

ordine. Francesco Norman-.

no, da Vittoria in provincia
di Ragusa, si & classificato
primo nella categoria Pizza
classica. A seguire Paola De
Iulis da Roma e Anna Pas-
saniti da Ragusa. Per la ca-
tegoria Pizza in teglia al pri-
mo posto Pietro Tangari di

Cariati (Cs). Giorgio Cutro
da Potenza e la ternana
Alessia Fiore si sono classi-
ficati rispettivamente al se-
condo e terzo posto. Infine
la categoria Pizza acrobati-
ca. Illeader e stato il gruppo
Ciccio Pizza da Battipaglia
(Sa). Al secondo e terzo po-
sto buon piazzamento dei
fratelli Manzi di Salerno e
I’Associazione pizzaioli sa-
lentina di Lecce. E non &
tutto. La giuria qualificata
ha assegnato anche tre pre-
mi della critica che sono

andati ad Alessia Fiore,
Giorgio Cutro e Vito Di Gie-
si, proveniente da Gravina
di Puglia, in provincia di
Bari. Un’organizzazione
perfetta, grazie a tutti colo-
ro i quali hanno creduto
nell’'iniziativa.

«Un elogio particolare - si
legge in una nota - va ai
promotori della manifesta-
zione, Franco Matellicani,
presidente regionale e Vice
presidente nazionale Api,
Elvis Santoromito, gia cam-
pione nazionale nell’edi-
zione del 2002 e Marcello
Lamberti, Vice presidente
dell’Api regionale».
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