LA TRADIZIONE MELL'ALTA QUALITA

Euro 0,90

SCALEA

Giunto alla VI edizione il
«Campionato di pizza pic-
cante» che si terra a Scalea il
17 eil 18 ottobre, pressol'Ho-
tel Santa Caterina. Lorganiz-
zazione della manifestazione
& gestita dall’Api, Associazio-
ne delle Pizzerie Italiane, in
collaborazione con la rivista
Real Pizza, '’Accademia Ita-
liana del Peperoncino, la
Scuola Nazionale di Pizza e

I'Aipp, Albo Italiano Pizzaioli
Professionisti. :
Liniziativa, patrocinata

dall’assessorato regionale al-
I'Agricoltura e dal Comune di
Scalea, quest'anno presenta

quotidiano d'informazione
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cosentina

Nei giorni del 17 e 18 ottobre in gara piu di un centinaio di professionisti del forno

Sesta edizione del campionato di pizza piccante

una novita assoluta: un no-
taio certifichera I'esito della
gara. Cid dara un ulteriore
tocco di garanzia alla gia irre-
prensibile organizzazione,
curata da Franco Matellicani,
vicepresidente dell’Api e dal
suo staff capitanato da Elvis
Santaromita, il campione na-
zionale originario di Scalea.
Aderiscono ospiti autore-
voli tra i quali 'assessore re-
gionale all'Agricoltura Mario
Pirillo, I'assessore regionale al
Lavoro Egidio Masella, il go-
vernatore della regione Cala-

bria Agazio Loiero. Grazie al
successo ottenuto negli anni,
la kermesse & divenuta un

classico appuntamento atte-
so da pubblico e palati, non-
ché dai professionisti italiani
dell'universo pizza.
Destinato, infatti, a cresce-
re il numero dei concorrenti
rispetto ai 120 dell’anno pre-
cedente: si cimenteranno
nella realizzazione del classi-
co prodotto dai sapori medi-
terranei, ma non manche-
ranno arditi ed inusuali acco-
stamenti, tipici di una gastro-
nomiache saamalgamare gli
ingredienti cristallizzati dalla
tradizione con le pili impen-

sabili innovazioni. Cid nono-
stante nelle passate edizioni,
le pizze che hanno riscosso
maggior successo sono state
quelle che privilegiavano eri-
proponevano la naturalezza
e la conservazione dei sapori
di un tempo ormai passato.
Si gareggera per la produ-
zione della pizza tonda clas-
sica, la pizza in teglia, per il
free-style a squadre e per il
premio giuria. Quest'ultima
sara composta da giornalisti
qualificati, professionisti nel
settore, presidenti di associa-
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zioni concomitanti, rappre-
sentanti di enti locali e di ca-
tegorie interessate al torneo.
Fra le altre novita un premio
a parte sara consegnato dal-
la giuria della tecnica al mi-
glior pizzaiolo; si potra gareg-
giare rispondendo pubblica-
mente a delle domande, ap-
punto, tecniche,
Ancora unavolta, dunque,
i profumi e i sapori calabresi
torneranno alla ribalta nazio-
nale durante il campionato di
pizza al peperoncino che ol-
tre a vedere folta la presenza
della stampa, sara ripreso e
trasmesso anche in diretta
Rai e Mediaset.
G.G.




